
 

 
Feierwerk ist eine gemeinnützige Organisation im Bereich Kinder- und Jugendkulturarbeit. Wir 
betreiben in München stadtweite jugend- und szenekulturelle Einrichtungen, stadtteilorientierte 
Freizeiteinrichtungen für Kinder, Jugendliche und Familien, ein lokales Kinder-, Jugend- und 
Szeneradio, einen Nachbarschaftstreff und ein Mehrgenerationenhaus.  
 
In unseren hauseigenen Locations “Hansa 39”, “Kranhalle”, “Orangehouse” und “Sunny Red” 
(Hansastraße 39-41) finden hauptsächlich Partys, Konzerte und Festivals verschiedenster Genres 
lokaler und internationaler Künstler*innen und Bands statt. Aber auch Veranstaltungen wie 
Firmenveranstaltungen, Hochzeiten, Geburtstage, Ausstellungen, Diskussionsforen, Workshops und 
Kinderveranstaltungen wie Kindertheater gehören bei uns zum Tagesgeschäft. 

 
Wir suchen in Teilzeit (20-30 Std./Woche) eine*n 

Catering-Koch/Köchin (w/m/d) für 
Künstler*innen- und Buffetcatering 

(Beginn: ab sofort) 
 

 Deine Aufgaben in Küche und Büro sind u.a.:  
• Du kochst für Bands (5–30 Pax), für Tagungen, Geburtstags- und Weihnachtsfeiern  

(ca. 50 – 200 Pax) 
• Du achtest auf einwandfreie Hygiene, Sauberkeit & Ordnung im Küchenbereich  

(Reinigung von Küchengeräten und Geschirr) 
• Du bestellst Lebensmittel, frisches Obst & Gemüse und Materialien  
• Du kümmerst dich um die Warenannahme & Lagerkontrolle 
• Du hilfst mit bei Buffetaufbau, Betreuung und Abbau sowie Spülarbeiten 
• Du bringst dich kreativ ein bei der Gestaltung der Speisen & beim Erstellen von Angeboten  
• Du buchst Rechnungen in das Warenwirtschaftssystem ein und kalkulierst Rezepte 
• Du übernimmst Besorgungs- und Lieferfahrten mit PKW oder Fahrrad 

Was wir von dir erwarten: 
• Leidenschaft fürs Kochen und guten Geschmack  
• Fachliche Sicherheit und Versiertheit beim Kochen von Vor-, Haupt- und Nachspeisen mit 

frischen Produkten und der Zubereitung großer Mengen (Ausbildung von Vorteil) 
• Erfahrung mit veganer, vegetarischer Küche, aber auch mit Fleischprodukten und im 

Umgang mit speziellen Ernährungs-Gewohnheiten (Allergien) 
• Kreativität bei der Entwicklung, Zubereitung & Präsentation der Speisen 
• Sorgfältiges und selbstständiges Arbeiten allein und im Team am Herd und im Büro 
• Begeisterungsfähige Persönlichkeit, die engagiert und motiviert in einem Team wirkt 
• Kenntnisse in MS-Office und Warenwirtschafssystemen von Vorteil  
• Deutsch & Englisch in Wort und Schrift (zum Lesen & Verstehen der Catering-Rider) 
• Gültige Fahrerlaubnis (Führerschein Klasse B) 
• Identifikation mit unserem Leitbild  

Arbeitszeit: 20-30 Std./Woche 
 
Wir bieten dir einen abwechslungsreichen Job in Küche und Büro. Die Vergütung erfolgt nach 
Vereinbarung. Nacht-, Sonn- und Feiertagszuschläge sowie der Freizeitausgleich für Überstunden 
sind bei uns selbstverständlich. Zusätzlich bieten wir eine Jahressonderzahlung, eine betriebliche 
Altersvorsorge sowie ein Jobticket. Die Kernarbeitszeiten sind in der Regel tagsüber, teils aber auch 
abends, am Wochenende und an Feiertagen. 
 
Bitte sende deine aussagekräftige Bewerbung (Anschreiben, Lebenslauf, Zeugnisse und Referenzen) 
per E-Mail an Feierwerk e. V., Personalabteilung, chance@feierwerk.de 
 
Rückfragen zu dieser Stelle beantwortet dir gerne: Andreas Erhart, Tel. 089-72488-155, 
andreas.erhart@feierwerk.de 
 
Wir wertschätzen Vielfalt und begrüßen daher alle Bewerbungen – unabhängig von Geschlecht, 
Nationalität, ethnischer und sozialer Herkunft, Religion/ Weltanschauung, Behinderung, Alter sowie 
sexueller Orientierung und Identität. 

https://www.feierwerk.de/ueber-uns/der-verein/allgemeine-informationen/
https://www.feierwerk.de/ueber-uns/der-verein/leitbild
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